MENU UND BUFFET PREISE ZUR ZEIT NUR AUF ANFRAGE.
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DAS HAUS FUR BESONDERE ANLASSE.

Liebe Gaste,
wir sind sehr erfreut uber Ihr Interesse an unserem Haus.

Unsere Menu- und Buffetvorschlage auf den nachsten Seiten sind nur ein Auszug aus
den gangigsten Gerichten.

Sie kdnnen uns gerne wissen lassen, wenn Sie eigene Ideen und Vorstellungen haben.
Durch eine personliche Beratung werden wir sicher auch Ilhren Winschen

und Vorstellungen gerecht werden.

Bei einem solchen Gesprach kdnnen dann auch all die anderen Punkte, die fur Sie
und ein gelungendes Fest von Bedeutung sind besprochen werden.

Wir bieten Ihnen vom kleinen Empfang bis zum Galadinner einen Rundumservice;
perfekt auf Ihre Bedufnisse abgestimmt.

Ob Hochzeiten oder Geburtstage, Jubilaen, Firmenfeiern oder eine Party
im Freudeskreis.
Bei uns wird Ihr Fest ein Erfolg!

Wir freuen uns auf ein Gesprach mit Ihnen!

Hans-Georg Sander
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MENU 1 SEAFOOD:

KAROTTEN-LIMETTENSUPPE IM
WHISKYGLAS

mit einem gebratenen Jakobsmuschelspiefs.

HAMBURGER PANNFISCH:
KABELJAUFILET
mit Dijon-Senfsauce, Dill-Schmorgurken und

Lauchzwiebel-Speck-Bratkartoffeln.
ECHTE ZITRONENCREME

mit Evdbeermark.

BUCHBAR AB 10 PERSONEN.

MENU 2 ENTE:

LAUCH-KARTOFFELSUPPE IN TERRINEN,
Krafibriithe mit Lauchringen und

Kartoffelwiirfeln.

BRUST & KEULE VON DER
FREILAND-ENTE AUS DEM OFEN
mit Bratapfel, Entenjus, Apfelrotkohl Kroketten
und Heidekartoffeln.

w ~
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HAMBURGER ROTE GRUTZE IM
WECKGLAS

mit Bourbon-Vanillesauce.

SCHOKOLADENPUDDING IM WECKGLAS
mit Zartbitter und Vollmichschokolade &
Bourbon-Vanillesauce.

BUCHBAR AB 10 PERSONEN.

MENU 3 SCHNITZEL:

HEIDJERS HOCHZEITSSUPPE IN TERRINEN
mit hausgemachten Fleischklofichen,
Suppengemiise und Eierstich.

0—40%—0%0%

SCHWEINE- & PUTENSCHNITZEL NACH
WIENER ART
mit Jagersauce, Zigeunersauce,
Pfefferrahmsauce, Erbsen & Karotten,
Salzkartoffeln, Spitzle und Kroketten.

oﬁo%—o—%opo

BAYERISCHE CREME

mit Himbeermark.

BUCHBAR AB 10 PERSONEN.

MENU 4
SONNTAGSBRATEN :

HEIDJERS HOCHZEITSSUPPE IN TERRINEN
Krafibriithe mit hausgemachten Fleischklofichen,
Suppengemiise und Fierstich.

——e——

RINDERSCHMORBRATEN,
SCHWEINEKRUSTENBRATEN &
PUTENBRUSTBRATEN
mit Rahmsauce, frischen Champignons,
Marktgemiise, Apfelrotkohl, Kroketten und
Heidekartoffeln.

——— e

ILLUMINIERTE
BOURBON-VANILLEEIS-PLATTE
garniert mit Friichten & Schlagsahne, dazu
heisse Sauerkirschen.

BUCHBAR AB 20 PERSONEN.
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MENU 5 FILET:

KLARE RINDER-BOUILLON

mit Eierstich, Gemiise & Kisestange.

0\/\589/'\/':

ROSA RINDERFILET & SCHWEINEFILET
mit-Scharlottensauce, Sauce Bearnaise,
Grilltomaten, frischen Champignons,
Marktgemiise, Kroketten und Heidekartoffeln.

o\_/““g""\/a

DUNKLES SCHOKOLADEN-MOUSSE
mit Belgischer-Edelschokolade.

BUCHBAR AB 10 PERSONEN.

MENU 6 WILDSCHUTZ:

STEINPILZCREMESUPPE

mit Sahnehdubchen und Croditons.
S

WILDSCHUTZPLATTE "HANS EIDIG”

HIRSCHKALBSKEULE, FRISCHLINGSKEULE

& ENTENKEULE

mit Wacholderrahmsauce, Preiselbeerbirne,
Pfifferlingen, feinen Bohnen, Apfelrotkohl,
Kroketten und Heidekartoffeln.

<< > S 0 L S>>

WELFENSPEISE
Bourbon Vanille-Milchflammerie mit
Weinschaumcreme.

BUCHBAR AB 20 PERSONEN.

MENU 7 HEIDELAMM:

KNACKIG BUNTER SALAT
Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Karotten,
Champignons, Mais und Radischen mit
Norddeutscher Salatfrische.

@6@@@@@@@

GEGRILLTE LAMMEFILETS

mit Grilltomate, Chimichurri Sauce, Bohnen im

Speckmantel und Rosmarinkartoffeln.

6@@@@@@@@

FRUCHTE-CRUMBLE
mit Friichten der Saison und
Bourbon-Vanilleeis.

BUCHBAR AB 10 PERSONEN.

MENU 8
VEGETARISCH:

\%’iye VEGETARISCHE TOMATENCREMESUPPE

mit Sahnehdaubchen und Croiitons.

- e OO@PPD o -

‘w‘; GNOCCHI DI PATATE
mit Rahm-Pfifferlingen.

- e OO@PPD o -

DESSERT
nach Absprache.

BUCHBAR AB EINER PERSON.
MENUPREIS AUF ANFRAGE.
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BUFFET 1
SCHARMBECK :

HEIDJERS HOCHZEITSSUPPE IN
TERRINEN, WIRD SERVIERT.
Krafibriithe mit hausgemachten Fleischklofichen,
Suppengemiise und Fierstich.

KNACKIG BUNTER SALAT
Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Karotten,
Champignons, Mais und Radieschen mit
Norddeutscher Salatfrische.

Hauptspeisen:

HOLLANDISCHE MATJESFILETS
mit Apfel-Zwiebel-Gurken-Schmand-Sauce.

SCHINKEN- RUHREI (FREILAND)

mit Katenschinkenwiirfeln.

LAUCHZWIEBEL-SPECK-BRATKARTOFFELN

KROSS GEBRATENE GRUTZWURST
mit Apfelkompott und
Lauchzwiebel-Speck-Bratkartoffeln.

GEPOKELTER
SCHWEINENACKENBRATEN

mit Rahmsauce und Bayerisch-Kraut.

HAUSGEMACHTES SAUERFLEISCH

mit hausgemachter Remouladensauce.

ROSA GEBRATENES ROASTBEEF, KALT

mit hausgemachter Remouladensauce.

Dessert:

HAMBURGER ROTE GRUTZE IM
WECKGLAS

mit Vanillesauce und Sahnehdubchen.

BUCHBAR AB 30 PERSONEN.

BUFFET 2 AHLSBUR:

HEIDJERS HOCHZEITSSUPPE IN
TERRINEN, WIRD SERVIERT.
Krafibriihe mit hausgemachten Fleischklofichen,
Suppengemiise und Eierstich.

MIT ROTE BEETE HAUSGEBEIZTER
GRAVED LACHS
mit Senf-Honig-Dillsauce.

RAUCHERFISCHPLATTE
mit Riucherforellenfilets, Stremellachs,
Riucherheilbutt und frischem Sahnemeerrettich.

KNACKIG BUNTER SALAT
Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Karotten,
Champignons, Mais und Radieschen mit
Norddeutscher Salatfrische.

Hauptspeisen:

SERBISCHES REISFLEISCH MIT PUTE,
Paprika, Tomaten, Sellerie, Lauch und Res.

BURGUNDERSCHINKENBRATEN
mit Burgundersauce, Brokkoli, Blumenkohl,

Modhren und Kartoffelgratin.
ROSA GEBRATENES ROASTBEEF, KALT

mit hausgemachter Remouladensauce und

Lauchzwiebel-Speck-Bratkartoffeln.
Kise & Dessert:

KASEAUSWAHL

mit Trauben.

OFENFRISCHE BROTAUSWAHL
und Butter.

DUNKLES SCHOKOLADEN-MOUSSE IM
WECKGLAS
mit Belgischer-Edelschokolade.

HAMBURGER ROTE GRUTZE IM
WECKGLAS

mit Vanillesauce und Sahnehdubchen.

BUCHBAR AB 30 PERSONEN.
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BUFFET 3
SILBERHOF':

LAUCH-KARTOFFELSUPPE IN DER
TERRINE SERVIERT,
mit Lauchringen, Kartoffelwiirfeln und
Croiitons.

RAUCHERFISCHPLATTE
mit Riucherforellenfilets, Riucherlachs,
Riucherheilbutt und frischem Sahnemeerrettich.

HAWAII-SALAT IN SEKTSCHALEN
Hihnchenbrustwiirfel mit Mandarinen, Ananas
und Curry-Mayonnaise.

ITALIENISCHER SALAT
verschiedene saisonale Blattsalate, Tomaten,
Karotten, Eier, Orangenfilets mit Balsamico

bianco Vinaigrette, Pinienkernen und Croiitons.

Hauptspeisen:

HAMBURGER PANNFISCH,
KABELJAUFILET
mit Pommery-Senfsauce, Schmorgurken und
Lauchzwiebel-Speck-Bratkartoffeln.

GEGRILLTE SCHWEINEMEDAILLONS
auf Champignon-Pfefferrahmsauce mit Rosti.

ROSA GEBRATENES ROASTBEEF, KALT

mit hausgemachter Remouladensauce und
Lauchzwiebel-Speck-Bratkartoffeln.

Kaise & Dessert:

KASEAUSWAHL

mit Trauben.

OFENFRISCHE BROTAUSWAHL
und Butter.

ECHTE ZITRONENCREME IM WECKGLAS

mit Erdbeermark.

HAMBURGER ROTE GRUTZE IM
WECKGLAS

mit Bourbon-Vanillesauce.

BUCHBAR AB 30 PERSONEN.

BUFFET 4 SANDER:

HEIDJERS HOCHZEITSSUPPE IN
TERRINEN, WIRD SERVIERT.
Krafibriihe mit hausgemachten Fleischklofichen,
Suppengemiise und Eierstich.

SHRIMPS AVOCADO COCKTAIL IN
SEKTSCHALEN
mit Thousand Island Dressing. Mango,

Grapefruit, & Salat.
FRIKADELLEN

mit Cornichons, Cherrytomaten und Senf.

ITALIENISCHER SALAT
verschiedene saisonale Blatisalate, Tomaten,
Karotten, Eier, Orangenfilets mit Balsamico

bianco Vinaigrette, Pinienkernen und Crotitons.

Hauptspeisen:

JAMBALAYA
wiirziges kreolisches Reisgericht mit Gemiise,

Chorizo, Gambas und Huhn.
SCHWEINEKRUSTENBRATEN

mit Rahmsauce, Bayerisch-Kraut und
Lauchzwiebel- Bratkartoffeln.

ROSA GEBRATENES ROASTBEEF, KALT
VOM ABERDEEN BLACK ANGUS

mit hausgemachter Remouladensauce und
Lauchzwiebel-Speck-Bratkartoffeln.

Kise & Dessert:

KASEAUSWAHL

mit Trauben.

OFENFRISCHE BROTAUSWAHL
und Butter.

BAYRISCHE BOURBON-VANILLECREME
IM WECKGLAS

mit Himbeermark.

HAMBURGER ROTE GRUTZE IM
WECKGLAS

mit Bourbon Vanillesauce.

BUCHBAR AB 30 PERSONEN.
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BUFFET 5
MEDITERRAN:

BROKKOLICREMESUPPE IN TERRINEN,
WIRD SERVIERT

mit Sahnehiubchen und Croditons.

GEGRILLTE PAPRIKA-, ZUCCHINI- UND
AUBERGINENSPIERCHEN
mit italienischer Salami, lufigetrocknetem
Schinken und griinen Oliven.

VITELLO TONNATO

zartrosa diinne Kalbsriickentranchen mit
Karpern und Limetten- Thunfischsauce.

ITALIENISCHER SALAT
verschiedene saisonale Blattsalate, Tomaten,
Karotten, Eier, Orangenfilets mit Balsamico

Bianco Vinaigrette, Pinienkernen und Croititons.

Hauptspeisen:

LACHSFILET UND GAMBAS
mit Aioli-Sauce auf Blattspinat, Kirschtomaten
und Butterreis.

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
gefiillte Schweinefiletschnitzel, mit Salbei &
Parmaschinken, auf Parmesansauce und
Gemiise-Pasta.

GNOCCHI DI PATATE
mit Rahm-Pfifferlingen.
Kase & Dessert:

MEDITERRANE KASEAUSWAHL

mit Trauben.

OFENFRISCHE BROTAUSWAHL
und Butter.

ZARTE CREME BRULEE IM WECKGLAS

mit gebranntem Rohrzucker.

PANNA COTTA IM WECKGLAS
Café Caramel.

BUCHBAR AB 30 PERSONEN.

BUFFET 6 BRUNCH:

GERAUCHERTE BACHFORELLENFILETS

mit Sahnemeerrettich.

KATENSCHINKEN UND
HEIDEMETTWURST.

EISBERGSALAT MIT MANDARINEN

in fruchtiger Rahmsauce.
Hauptspeisen:

SHAKSHUKA
Spiegeleier mit gebratener Chorizo, Zuchini,
Paprika und Auberginen, in Tomatensauce.

GEGRILLTE SCHWEINEMEDAILLONS
auf Champignon-Pfefferrahmsauce und
Kartoffelrosti.

ROSA GEBRATENES ROASTBEEF, KALT

mit hausgemachter Remouladensauce und
Lauchzwiebel-Speck-Bratkartoffeln.

Kise, Dessert, Kuchen, Heissgetrinke:

KASEAUSWAHL

mit Trauben.

OFENFRISCHE BROTAUSWAHL
mit Buiter.

TUTTI-FRUTTI-SALAT IM
WASSERMELONEN-FROSCH

mit mariniertem Obst der Saison und
Bourbon-Vanille-Eis.

HAUSGEBACKENER APFELKUCHEN
mit Schlagsahne.

KAFFEE"SATT"” PAUSCHAL
Filterkaffee, Kaffee Hag, Tee oder heiffe
Schokolade.
ORANGENSAFT
BUCHBAR AB 20 PERSONEN.
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MENU-KOMPONENTEN: STELLEN SIE SICH
IHR MENU SELBER ZUSAMMEN.

Kalte Vorspeisen:

\w"e KNACKIG BUNTER SALAT
Eisberg, Tomaten, Gurken, Karotten, Champignons, Mais und Radischen mit Norddeutscher
Salatfrische.

\w} ITALIENISCHER SALAT
mini Romana, Tomaten, Karotten, Eier, Orangenfilets mit Balsamico bianco- Vinaigrette, Pinienkerne
und Croiitons.

HAWAII-SALAT IN SEKTSCHALEN

Hihnchenbrustwiirfel mit Mandarinen, Ananas und Curry-Sahnemayonnaise.

MELONENSCHIFFCHEN

mit Katenschinken & einem kleinen knackigen Salat im Glas.

RAUCHERLACHS-CREPE-ROLLCHEN
mit Feldsalat.

SHRIMPS-AVOCADO COCKTAIL
mit Thousend Island Dressing, Mango, Grapefruit, Eisbergsalat und Champignons.

GERAUCHERTES BACHFORELLENFILET

mit Sahnemeerrettich, Baguette und Butter.

Warme Vorspeisen:

CAESAR SALAD

mini Romanasalat mit Parmesan-Chip und gebratener Hihnchenbrust.

3 BLACK TIGER KING GAMBAS

in Knoblauchol gebraten, mit Orangensalat.

ROSA ENTENBRUST-CROSTINI

auf Ciabatta mit Cumberlandsauce und einem kleinen Salatglischen.

MIT ROTE BEETE HAUSGEBEIZTER GRAVED LACHS
mit Senf-Honig-Dillsauce und Kartoffel-Rist.
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SUPPEN :

In Suppentassen serviert. In Terrinen serviert 1,00 € Aufschlag.

HEIDJERS HOCHZEITSSUPPE
Rinderkrafibriihe mit Fleischklofichen, Suppengemiise und FEierstich.

LAUCH-KARTOFFELSUPPE
Krafibriihe mit Lauchringen, Kartoffelwiirfeln und Croditons.

FLADLESUPPE
Krafibriithe mit Kriuterpfannkuchenstreifen.

vif¥ BROCCOLICREMESUPPE

mit Sahnehiubchen und Croditons.

\&‘"i}e VEGETARISCHE TOMATENCREMESUPPE

mit Sahnehiubchen und Croditons.

STEINPILZCREMESUPPE

mit Sahnehiubchen und Croditons.

MINESTRONE MIT PESTO.

Krafibriihe mit verschiedenem mediterranen Gemiise und feiner Pasta.

KAROTTEN-LIMETTEN-SUPPE IM WHISKY-GLAS, WIRD SERVIERT

mit einem gebratenen Jakobsmuschel-Spiefs.

Saisonal:
KURBISCREMESUPPE
mit Kiirbiskernen und Kernol.
\&gi’e SPARGELCREMESUPPE
mit Sahnehiubchen, Spargel und Croiitons.
An heiBen Tagen:

vit¥ GAZPACHO

kalte mediterrane Gemiisesuppe mit Croiitons.

vt KALTE GURKENSUPPE

mit Gurkenwiirfeln und Crotitons.
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HAUPTGANGE :

Seafood

KNUSPERFISCH VOM ROTBARSCH IN PANKO-MEHL

mit einem lauwarmen Gemiise-Kartoffelsalat und griiner Kriutersauce.

GEBRATENES LACHSFILET
mit Marktgemiise und gratinierten Kartoffeln.

GEBRATENE MANDEL-FORELLENFILETS
mit Blattspinat und Heidekartoffeln.

Gefliigel:

ROSA GEBRATENE BARBARIE ENTENBRUST
mit Orangensauce, Apfelrotkohl und Kroketten.

COQAUVIN
gebratenes Maispoulardenbriistchen mit Weiffwein, Speck, Champignons, Scharlotten, Karotten, Sellerie
und Heidekartoffeln.

BRUST & KEULE VON DER FREILAND-GANS AUS DEM OFEN (SAISONAL)
mit Bratapfel, Gansejus, Apfelrotkohl, Mandelrosenkohl, Kartoffelkliffen und Heidekartoffeln.

Schwein:

SCHWEINEKRUSTENBRATEN
mit Rahmsauce, Bayerisch Kraut und Kartoffelklofen.

GEFULLTER RIPPENBRATEN "SATT”
mit Apfeln € Rosinen, Rahmsauce, Apfelrotkohl, Mandelrosenkohl, Kartoffelklifien und
Heidekartoffeln.

GRUNKOHL "SATT” (SAISONAL)
mit Senf, Kasseler, Kohlwurst, Bregenwurst, Bauchspeck, Karamell- Rostkartoffeln und
Heidekartoffeln.

RINDERSCHMORBRATEN & SCHWEINEFILET IM SPECKMANTEL
mit Rahmsauce, frischen Champignons, Marktgemiise, Kroketten und Heidekartoffeln.

ROSA ROASTBEEF ABERDEEN BLACK ANGUS AUS DEM OFEN
mit Grilltomate, Chimichurri-Sauce, Bohnen im Speckmantel und Herzoginkartoffeln.

CHATEAUBRIAND- ROSA RINDERFILET 250G

mit Scharlottensauce, Sauce Bearnaise, Grilltomate, Marktgemiise und Pommes frites.

ROSA RINDERFILET WELLINGTON
im Bliitterteigmantel, gefiillt mit Schinken & Champignon-Duxelles, Madeirasauce, tourniertem
Gemiise und hausgemachten Herzoginkartoffeln.
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Wild:

FORSTERPLATTE: HIRSCHKALBSKEULE & SCHWEINEFILET IM SPECKMANTEL
mit Wacholderrahmsauce, Preiselbeerbirne, frischen Champignons, Mandelrosenkohl, Apfelrotkohl,
Kroketten und Heidekartoffeln.

SANKT HUBERTUSPLATTE: HIRSCHKALBSKEULE | FRISCHLINGSKEULE |

HIRSCHRUCKENSTEAKS
mit Wacholderrahmsauce, Preiselbeerbirne, frischen Champignons, Mandelrosenkohl, Apfelrotkohl,
Kroketten und Heidekartoffeln.

ROSA REHRUCKEN IM PFEFFERMANTEL
mit Johannisbeersauce, Pfifferlingen, Spitzkohl und Spétzle.

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL

mit Preiselbeeren, Gurkensalat und einem lauwarmen Kartoffelsalat.

ZARTROSA TRANCHEN VOM KALBSRUCKEN
mit Steinpilzrahmsauce, Marktgemiise und Kartoffelpiiree.

ROSA GEBRATENER LAMMRUCKEN

mit Balsamicosauce, Champignons, Marktgemiise und Rosmarinkartoffeln.

ROSA RINDERFILET & ROSA LAMMRUCKEN
mit Steinpilzrahmsauce, Sauce Bearnaise, Grilltomate, Pfifferlingen, Marktgemiise, Herzoginkartoffeln
und Heidekartoffeln.

Vegetarisch:

%’if GEBRATENER FETA-KASE

mit Tomatengemiise und Knoblauchbrot.

\w'?e CAMEMBERT FRITTERS
mit Apfelchutney und Baguette.

vl RACLETTE-TOAST
mit gegrillter Roter Paprika und Raclette- Kise, tiberbacken.

\w} PORREE- VINAIGRETTE
blanchierte Porree-Stangen mit Dijon-Senf-Vinaigrette, gehacktem Ei und Baguette.
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DESSERTS:

Auf Tellern angerichtet und entsprechend ausgarniert.

BIRNE HELENE

1 grofie Solokugel Bourbon-Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce, Birnen und Schlagsahne.

SCHOKOLADENPUDDING
mit Zarthitter und Vollmilchschokolade € Bourbon-Vanille Sauce.

BAYRISCHE BOURBON-VANILLECREME

mit Himbeermark.

ECHTE ZITRONENCREME

mit Evdbeermark.

PANNA COTTA
Café-Caramel.

ZARTE CREME BRULEE

mit gebranntem Rohrzucker und Portwein-Feige.

WELFENSPEISE

Bourbon-Vanille-Flammerie & Weinschaumsauce.

DUNKLES SCHOKOLADEN-MOUSSE
mit Belgischer Edelschokolade.

HAMBURGER ROTE GRUTZE
mit grofier Solokugel Bourbon-Vanilleess.

HAUSGEBACKENER APFELSTRUDEL

mit Walniissen & Bourbon-Vanilleers.

ILLUMINIERTE BOURBON-VANILLEEIS-PLATTE

garmiert mit Friichten & Schlagsahne, dazu warme Sauerkirschen.
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